
CHARDONNAY VENETO IGT

Via S. Cristina 1/b - 37124 - PARONA - VERONA - ITALY 
Tel e Fax: +39 045 94 13 87 - Email: info@montecillariovini.com - montecillariovini@gmail.com  

www.montecillariovini.com

Vino bianco intenso, fresco e caratterizzato da un complesso aroma 
fruttato.

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Guyot.

VITIGNO: 100% Chardonnay.

RESA IN VINO: 95 Hl/Ha.

ALCOL: 12,50% Vol.

ESTRATTO SECCO TOT: 25 g/L.

ZUCCHERI: 5 g/L.

ACIDITÀ TOTALE: 5,4 g/L.

VISTA: Giallo paglierino con riflessi verdognoli.

OLFATTO: Bouquet fruttato, con particolare nota di scorza di limone.

GUSTO: Fresco ed equilibrato, lascia una piacevole acidità in bocca.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10 - 12°C.

ABBINAMENTI: Ottimo per aperitivo e piatti freschi a base di pesce.

FORMATO: 750 ml.

Vinificato a temperatura controllata di 14 – 15 °C, segue affinamento 
sui lieviti in acciaio per circa 6 mesi, successivamente in bottiglia per 
altri 2 mesi.


